GASTHOF

alphorr

SEIT 1980

Wir freuen uns sehr, Sie bei uns im Alphorn in Zug verwdhnen
zu durfen. Als einziger Gasthof in Lech bieten wir lhnen
ein authentisches Stiick Osterreichische Wirtshauskultur.
Geniefen Sie den Abend in geselliger Atmosphare!

Unsere frisch zubereiteten Speisen enthalten von Natur
aus Allergene. Gerne informieren wir Sie dartber.

Ihre Gastgeber
Katrin & Andreas Metzler

Ingrid & Heinz Griesser
mit Team

PR

Gasthof Alphorn - Familie Metzler & Griesser = Zug 449, 6764 Lech
www.alphorn-zug.at = info@alphorn-zug.at = +43 5583 2750



Bouillon mit Einlage € 4,90
Frittaten oder Nudeln

Clear broth with choice of toppings

Achten Sie shredded pancakes or noodle

aufunsere Knoblauchcremesuppe € 5,40
Garlic cream soup

Empfehlungen

des Tages! Leberknédelsuppe €7,80
in der grofien Tasse

clear broth with liver dumpling,
served in the big mug

Salate & Kleinigkeiten

Steak Toast & Salat € 22,00
mit feinem Senfzwiebeldip
Steak Toast served with green salad and onion dip

Salat bowl mit gerdauchertem Lachs und Quinoa €19,00
warmer Quinoa, frische Blattsalate, Kirschtomaten, Gurken, getrocknete Cranberries
warm Quinoa, smoked salmon, fresh leaf salad, baby tomatoes, cucumber, sundried
cranberries with honey lime dressing

Steirischer Backhendlsalat @ € 17,00
mit einer Klrbiskerndl - Marinade
fried chicken salad with pumpkin seed oil

Ziegenvollmilchkiase @ C‘J’ € 13,80
mit Krauterpesto, Vogerlsalat, Tomaten und frischen Friichten
Goatmilk cheese, tomatoes with pesto and corn salad

Lumpensalat @A € 13,50
Wurst- Kasesalat
Sausage and cheese salad

Gemischter oder Griiner Salat C;Z € 5,50
mixed or green salad

Gebackene Champignons C‘// € 15,00
mit Sauce Tartar
mushrooms baked fried with sauce tartar

Preise inkl. Steuern (s’,Vegetarisch @ﬁsterreichische Qualitat Vorarlberger Spezialitat



Hauptspeisen

Zwiebelrostbraten @ € 29,00
mit Rostkartoffeln und Speckbohnen
Sirloin steak with fried onions roast potatoes and ham beans

Grillteller fein garniert € 25,00
Gustos vom Rind, Schwein u d Pute mit Pommes Frites

und einem Senfzwiebeldip

Mixed grill of beef, porc and turkeyserved with chips and onion musterd dip

Wiener Schnitzel oder Cordon bleu @ € 22,00
vom Schwein, mit Pommes Frites
Wiener Schnitzel of porc with french fries

Saftgulasch @ € 17,50
mit hausgemachten Spatzle
Goulash with homemade “Spétzle”

Zuger Bachforelle »Miillerin« @ € 27,00
mit Petersilienkartoffeln
Trout meuniére with parsley potatoes

Vorarlberger Kasespatzle @ C‘J’ € 17,00

mit Réstzwiebeln und gemischtem Salat
Noudle dumplings topped with cheese, fired onions

Siif er Abschluss

Special

Kaiserschmarren @ € 14,50
mit Zwetschkenrdster Alphorn Palatschinken
Browned omelette with stewed plums €11,80

fullt mit Vanilleeis
Apfel- oder Topfenstrudel € 5,50 9¢ ’
mri’t Sahne - @ ’ Schokosauce und
+€100 geriebenen Nissen
mit Vanillesauce oder Eis Pancake with vanilla
+€1,50 ice cream, chocolate
Applestrudel or Cheesestrudel sauce and nuts
with cream +€ 1,50
with vanilla sauce + € 2,00

Preise inkl. Steuern (s’,Vegetarisch @ﬁsterreichische Qualitat Vorarlberger Spezialitat



- Traditionelle Highlights 5%

= auf Vorbestellung/preorder =

Kalbshaxe

flr 2 Personen mariniert und im Ganzen flr 2 Personen mariniert und im Ganzen
gegart direkt aus dem Ofen serviert mit gegart direkt aud dem Ofen serviert mit
Sauerkraut und Knddel Beilage nach Wahl

Roast knuckle of pork with Sauerkraut Roast knuckle of veal with side dish of
and dumplings choice

fiir 2 Personen € 54,00 fiir 2 Personen € 58,00

Rosa Lammriicken Fondues

flr 2 Personen im Ganzen gebraten
mit kraftigem Lammjus, Roésti und Speck-  Fleischfondue "Chinoise"

bohnen serviert mit Suppe, dazu Gemise, Pom-
mes Frites und eine Variation an hausge-
Roasted saddle of lamb with Résti and machten Saucen
green beans pro Person € 44,00
fiir 2 Personen € 55,00
Kasefondue

mit Vorarlberger Kdsemischung, dazu
Weissbrot, Kartoffeln, Hirschschinken,
Sauerrahm und eingelegtes Gemiuise

pro Person € 36,00

Preise inkl. Steuern (s/,Vegetarisch @ Osterreichische Qualitat Vorarlberger Spezialitat



- Unsere Empfehlungen 5%

Portwein Tonic €7,10

Alphorn Rosso € 6,50
Campari, Prosecco, Bergkrautersirup, Soda

Preiselpeter € 6,20
Prosecco, Preiselbeersirup, Soda
Inge € 6,20

Prosecco, hausgemachter Ingwersirup,
Soda

Glas Prosecco €5,10
Martini bianco, rosso € 5,40
Campari/Cynar orange € 5,40
Campari/Cynar Soda € 4,90

Fohrenburger vom Fass:

Fohrenburg 0,51 € 5,50
Fohrenburg 0,31 € 4,50
Pfiff 0,21 € 3,40
Radler 0,51 € 5,50
Radler 0,31 € 4,50
Weizebier 0,51 € 5,90
Weizenbier 0,31 € 4,90
Alkoholfreies Weizen 0,51 € 5,90
aus der Flasche

Alkoholfreies Bier 0,331 € 4,50

aus der Flasche

Craft Beer Spezialitaten
aus dem Hause Gusswerk

St. Laurent Selection 1/81
schwarzrot, samtig, weich
Fam. Netzl, Gottlesbrunn, Carnuntum

€ 6,80

Cuvee Heideboden 1/81 € 6,60
reife Kirschfrucht, frisch am Gaumen Fam.
Miinzenrieder, Apetlon, Bgld.

Zweigelt 1/8l € 6,00
fruchtcharmant, elegant, feine Wirze
Fam. Zull, Schrattenthal, NO

1/8l1
1/8I1

Blaufrankisch
Zweigelt

€ 3,60
€ 3,60

(4 (4
Weiflwein offen
Welschriesling 1/8l € 5,50

frisch, fruchtig, trocken

Fam. Steurer, Laasen, Stidoststmk.
Sauvignon blanc 1/8l € 5,60
Stachelbeer, Holunder, animierend
Andreas Unger, Halbturn, Bgld.
Chardonnay 1/81 € 5,30
gelber Apfel, Quitte, zitrusfrisch

Fam. Edlinger, Furth, Kremstal, NO

Rosé Cistercien 1/81 € 5,60
ZW + St. L. + PN, fruchtig frisch,
Schlosskellerei Gobelsburg, NO.

Riesling 1/8l € 3,60
Griiner Veltliner 1/81 € 3,40
Rosé 1/81 € 3,60

Preise inkl. Steuern (s’,Vegetarisch @ﬁsterreichische Qualitat Vorarlberger Spezialitat



Alkoholfiei

Mineralwasser 0,331
Mineralwasser 0,751
Cola light 0,331
Almdudler 0,331
Eistee Pfirsich 0,331
Fanta/Sprite 0,251
Cola/Spezi 0,251
Limo grof 0,501
Skiwasser 0,251
Skiwasser 0,501
Soda Zitron 0,501
Apfelsaft 0,251
Apfels. gespritzt 0,501
Johannisbeers 0,251
Jahann gspritzt 0,501
Orangensaft 0,251
Mangosaft 0,201
0-Saft frisch 0,201
Tonic Water 0,201
Bitter Lemon 0,201

€3,10 Tee € 3,20
€ 5,90 Pfefferminze, Hagebutte, Kamille, Alpen-
€ 3,40 krauter, Waldbeere, Rooibusch , Earl Grey,
€ 3,40 Darjeeling, Griiner Tee

€ 3,40 Tee mit Rum €5,40
€ 3,10 Jagertee 0,251 € 5,60
€ 3,10 Gliihwein 0,251 € 6,20
€ 5,30 Heifle Schokolade € 4,20
€ 2,90 Heifde Zitrone € 3,40
€ 3,90 Tasse Kaffee € 3,80
€ 3,70 Espresso € 3,40
€ 3,40 Grofier Brauner € 4,90
€ 5,10 Capuccino € 4,20
€ 3,20 Latte Macchiato € 4,40
€5,10 Schokoccino € 5,60
€ 3,40
€ 3,40
€ 3,40
C pirituosen 2¢
Obstler € 2,90

Edelbrdnde 2cl Eﬂva""r: E Eig

Rote Williams
Reisetbauer Qualitdtsbrand
SC - Arlberg

Subirer
Franz Bertel, Vorarlberg @

Zwetschke Eiche
Schiiller Genusswerkstatt, NO

Apfel Eiche
Schiiller Genusswerkstatt, NO

Quitte
Schiiller Genusswerkstatt, NO

Vogelbeer .
Schiiller Genusswerkstatt, NO

Haselnuss € 3,10
€ 6,20 Himbeere € 4,90
Holunder € 4,90
Diplomatico Reserva € 6,20

€5,80 Rum de Venezuela, 12 years

Grappa Amarone Barrricata € 6,20
€ 4,90 Zanin di Zugliano (VI), Barrique

Cognac Remy Martin € 6,20
€ 4,90 Frankreich

Tullamore Dew 4cl € 6,20
€ 4,90 Jack Daniels Tennessee € 6,20

Wodka, Weinbrand € 3,80
€ 5,80 Fernet branca,

Appenzeller, Ramazotti € 3,80

Preise inkl. Steuern (s’,Vegetarisch

@ Osterreichische Qualitat Vorarlberger Spezialitat



Griiner Veltliner Federspiel - Hinter der Burg 2021 0,71
fruchtig mineralisch, angenehm und wiirzig
Weingut Prager, Wachau, Niederdsterreich

€ 42,00

Griiner Veltliner Fass 4 2021 0,71
zarte Herbe, trockene Eleganz
Weingut Ott, Feuersbrunn, Niederdsterreich

€ 36,00

SCHI WA GO - Der Wein am Arlberg 2020 0,71
Griner Veltliner, vollfruchtig, leicht exotisch,
Weingut Miller-Grossmann, Kremstal, Niederdsterreich

€ 33,00

Grauburgunder Siidstermark DAC 2020 0,71
fruchtbetont, trinkfreudig, Erdbeer, Grapefruit und mineralische Noten
Weingut Skoff, Gamlitz, Steiermark

€ 39,00

Urgesteinsriesling Alte Reben 2020 0,71
saftig, elegant, wirzig
Weingut Studeny, Obermarkersdorf, Niederdsterreich

€ 33,00

Welschriesling 2020/21 0,71
frisch, fruchtig, trocken
Fam. Steurer, Laasen bei Tieschen, Sidoststeiermark

€ 29,50

Sauvignon blanc Klassik 2019/20 0,71
reife Note, wiirziges Fruchtbiindel
Weingut Jaunegg, Leutasch an der Weinstrasse, Stidsteiermark

€ 34,00

Sauvignon blanc 2020 0,71
Stachelbeer, Holunder, animierend, ein wenig Krauterwilirze
Weingut Unger, Halbturn, Neusiedlersee, Burgenland

€ 30,50

Weissburgunder Nussberg 2020 0,71
vielschichtig, extraktreich
Weingut Studeny, Obermarkersdorf, Niederdsterreich

€ 30,00

Chardonnay 2020 0,71
gelber Apfel, Quitte, zitrusfrisch
Weingut Edlinger, Furth bei Gottweig, Kremstal, Niederdsterreich

€ 29,00

Rose Cistercien 2020 0,71
Zweigelt, St. Laurent, Pinot Noir; frische Beeren, fruchtig
Weingut Schlosskellerei Gobelsburg, Langenlois , Niederdsterreich

€ 32,00



Blaufrankisch Ried Hochacker 2019 0,71 € 39,50
mineralisch, wirzig mit fruchtiger Komplexitat, milder Sadure. Weiche, reife Tannine
Weingut Iby, Horitschon, Mittelburgenland DAC

Blaufrankisch Heideboden 2018 0,71 € 35,00
dunkle Beeren, dezent wiirzig
Weingut Leitner, Gols, Burgenland

Zweigel Rubin Reserve 2019 0,71 € 42,00
fulliger Kérper, satt, ausgereift und abgerundet 1,51 82,00
Weingut Jordan, Pulkau, Niederdsterreich

Zweigelt 2019 0,71 € 34,00
fruchtcharmant, elegant, feine Wirze, reife Weichseln, Bitterschokolade
Weingut Zull, Schrattenthal, Niederdsterreich

St. Laurent Frauenfeld (Bio) 2018 0,71 € 45,00
dunkle Beeren, fein struktuerit
Weingut Johanneshof Reinisch, Tattendorf, Niederdsterreich

St. Laurent Selection 2017 0,71 € 37,00
schwarzrot, samtig, weich
Weingut Netzl, Gétllesbrunn, Carnuntum, Niederdsterreich

Merlot Granat 2019 0,71 € 36,00
starke Frucht, charmant und ausgereift
Weingut Jordan, Pulkau, Niederdsterreich

Pinot Noir Wagram 2018 0,71 € 41,00
jugendliche Frucht, Beerenaroma, extraktstiss und elegant
Weingut Anton Bauer, Feuersbrunn, Niederdsterreich

Cabernet Sauvignon Kastanienfass 2018 0,71 € 40,50
trocken, angenehm beerig
Weingut Kaiser, Kleinhéflein, Burgenland

Amarok 2018 0,71 € 62,00
Cuvee: ZW, BF, SY, M,

feine tabakige Nuancen, saftig, elegant, langer Abgang

Weingut Artner, Héflein, Carnuntum, Niederdsterreich

Wagram Reserve 2017 0,71 € 53,00
Cuvee: CS, BF, Z, SY, M, Barrique 151 € 104,00
Weingut Anton Bauer, Feuersbrunn, Niederdsterreich

Heideboden Reserve 2018/19 0,71 € 37,00
Cuvee: Z, BF,M, CS; einladend, frisch am Gaumen 1,51 €72,00

Weingut Minzenrieder, Apetlon, Burgenland



GASTHOF

~5- Adlphorr &

in Zug/Lech am Arlberg

Unser familiar gefihrter Gasthof bietet neben
einem Restaurant mit dsterreichischem Gasthaus-Flair,
schdne Zimmer, Suiten und Appartements.

Die traditionell eingerichteten Zimmer verfligen Gber
Balkon, Kabel-TV, kostenloses WLan und Badezimmer mit
allen Extras. Eine Sauna und ein Dampfbad laden
zum Entspannen ein und die Tiefgarage ist fir Gaste
unseres Hauses kostenlos. Profitieren Sie von
der einzigartigen, idyllischen Lage im wunderschénen
Zugertal, dem idealen Ausganspunkt flr lhre
sportlichen Aktivitaten.

Vielen Dank fiir lhren Besuch.
Wir freuen uns auf ein Wiedersehen!

Reservierung unter
+43 5583 2750

Dienstag Ruhetag

PR
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